MENU
DIGITALE

lapizzaccia?2.it

COCA COLA

COCA COLA ZERO

CHINOTTO

FANTA

SPRITE

ACQUA NATURALE LT.1,5

ACQUA NATURALE LT.0,5
MESSINA CL33

MESSINA CL66

MESSINA CRISTALLI DI SALE LTO,5

~ ICHNUSA LT0,5

DOC 15 CRUDA
STRETTO CL33

~ HEINEKEN CL33

HEINEKEN CL66
TENNENT’S
BECK’S
CORONA
CERES

PATATINE FRITTE
WURSTEL
NOISETTE
CROCCHETTE
MOZZARELLINE PANATE
OLIVE ASCOLANE

ANELLI DI CIPOLLA

MISTO 1: PATATINE, WURSTEL.

MISTO 2: PATATINE, WURSTEL, NOISETTE.

MISTO 3: PATATINE, WURSTEL,
OLIVE ASCOLANE, MOZZ.PANATE.

- MISTO 4: PATATINE, WURSTEL, OLIVE

ASCOLANE, MOZZ. PANATE, CROCC'_I__-IETTE.

MISTO 5: PATATINE, WURSTEL, OLIVE

ASCOLANE, MOZZ. PANATE, CROCCHETTE ANELLI DI CIPOLLA.

BIBITE E BIRRE

“ERITTI

€2,00
€2,00
€2,00
€2,00
€2,00
€1,00
€2,00
€3,50
€4,50
€4,50
€2,50
€2,50

"€2,50

€4,50
€3,00
€2,50
€3,00
€3,00

€3,00

€3,00
€3,50
€3,50
€4,50
€4,50
€4,00
€3,50
€4,00

€4,50
€5,00

€6,00
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4 FORMAGGI: PARMIGIANO, GORGONZOLA, MOZZ., MOZZ. AFFUMICATA. BASILICATA: POMODORO FRESCO, MOZZARELLA, MOZZARELLA
BIANCANEVE: MOZZARELLA. : AFFUMICATA, PESTO DI BASILIC ZUCCHINE GRIGLIATE, PARMIGIANO.
BOSCAIOLA: POMODORO, MOZZARELLA, PROSC. COTTO, FUNGHI TRIF. BRONTE CON BUFALA: POMODORO GIALLO, MOZZARELLA, CREMA
BUFALA: POMODORO, MOZZARELLA, MOZZARELLA DI BUFALA. DI PISTACCHIO, MORTADELLA BUFALA, GRANELLA DI PISTACCHIO.

CALZONE 1: POMODORO, MOZZARELLA, PROSCIUTTO COTTO. BUFALINA: POMOD. FRESCO, MOZZ. DI BUFALA, ORIGANO, BASILICO.
CALZONE 2: POMODORO, MOZZ., PROSCIUTTO COTTO, FUNGHI TRIF. " BURRATA: POMODORO FRESCO, MOZZ., CRUDO, BURRATA, BASILICO.
CALZONE 3: POMODORO FRESCO, MOZZ., ACCIUGHE, SCAROLA, PEPE NERO.
: 2 4 2 : : = ; DO, B TA, PARMIGI.

CAPRESE: POMODORO FRESCO, MOZZARELLA, BASILICO, PARMIGIANO. CR‘:(?'O.L:OZ%"; (T;Au;:)é':lziizliL::Zicj:gpch:rFUNGHI
CAPRICCIOSA: POMOD., MOZZ., CARCIOFI, FUNGHI TRIFOLATI, PROSC. COTTO, TRFOLATL OLIVE NERE: ’ '
CHAMPIGNON: POMODORO, MOZZARELLA, FUNGHI FRESCHI. . '

2 ) FRIARIELLI: MOZZARELLA, PATATE GRIGLIATE, FRIARIELLI, SALSICCIA.
CONTADINA: POMOD., MOZZ., PATATE GRIGL., PROSC. COTTO, ROSMARINO. I
FORNARINA: OLIO, ORIGANO, PEPE NERO, SALE. | - - FUMANTE: POMODORO FRESCO, MOZZARELLA, MOZZARELLA AFF.,

SPECK, PANCETTA AFF |
RN R OMOD O MOZIAREL LA, EUNGHITRIFOL AT GENOVESE AL PISTACCHIO: MOZZARELLA, PESTO DI PISTACCHIO,

FUNGHI MISTI: POMOD., MOZZ., FUNGHI TRIFOLATI/FRESCHI/PORCINI - FUNGHI FRESCHI, SPECK. _
OENOVESEMOZZARELLA, FESTO, PARMIGIANO. NOCI E MIELE: POMODORO GIALLO, MOZZARELLA, SPECK, NOCI, MIELE.
LO STRANIERO: POM., MOZZ., WURSTEL, CIPOLLA, PATAT. FRIT., KETCHUP, MAIO. _

MARINARA: POMODORO, AGLIO, ORIGANO. EAR%%E %S#&%ﬁ?&%%&“""‘m’ M
MARGHERITA: POMODORO, MOZZARELLA, BASILICO. ; RAFFINATA: MOZZARELLA, MOZZARELLA AFFUMICATA, MORTADELLA,
NAPOLETANA: POMODORO, MOZZARELLA, ACCIUGHE, ORIGANO. CREMA DI PISTACCHIO.

NORMA: POMOD., MOZZ.. MELANZ. FRITTE, RICOTTA INFORNATA, BASILICO. TREVIGIANA: POMODORO, MOZZARELLA, BRESAOLA, RUCOLA, PARMIG.,
PICCANTINA: POMODORO, MOZZARELLA, SALAME PICCANTE. OLIO, PEPE NERO.

PIZZACCIA: POMOD. FRESCO, MOZZ., SCAROLA, ACCIUGHE, PEPE NERO, OLIO. TREVIGIANA CON CRUDO: POMODORO, MOZZ., CRUDO, RUCOLA, PARMIG.,
PIZZACCIA TUMA: POM.FRESC., MOZZ., TUMA, SCAROL., ACCIUG., PEPE N., OLIO. OLIO, PEPE NERO.

PRIMAVERA: POMODORO, MOZZARELLA, PROSCIUTTO COTTO. _ VEGETARIANA: POM. FRESCO, MOZZ., PEPERONI, MELANZ. E ZUCCH.

4 STAGIONI: POMOD., MOZZ., PROSC. COTTO, CARCIOFI, FUNGHI TRIF., OLIVE. GRIGLATE, RECOLA, OLIO. : ‘

ROMANA: POMOD., MOZZ., ACCIUGHE, CAPPERI, ORIGANO, OLIVE.

RUCOLA: POMODORO, MOZZARELLA, RUCOLA, PARMIGIANO.

SAN DANIELE: POMOD., MOZZARELLA, PROSC. CRUDO, PARMIGIANO.

SALSICCIA: POMOD., MOZZ., SALSICCIA, PATATE GRIGL., ROSMARINO.

SAN LORENZO: POMODORO, MOZZARELLA, WURSTEL, PATATINE FRITTE.

SPECK E PATATE: POMODORO, MOZZARELLA, PATATE GRIGLIATE, SPECK.

SPECK E ZOLA: POMODORO, MOZZARELLA, SPECK, GORGONZOLA.

SPECK E FUNGHI FRESCHI: POMOD., MOZZ., SPECK,FUNGHI FRESCHI.

TONNO E CIPOLLA: POMODORO, MOZZARELLA, TONNO, CIPOLLA.

AGGIUNTA DI MOZZARELLA €2,00 PIZZE BIGUSTO + €1,50
AGGIUNTA DI BUFALA E BURRATA €2,50 * PRODOTTO SURGELATO

AGGIUNTE FUORI MENU €2,00
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